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...servicios de la “A a la Z” RESTAURACIÓN  “GOURMET”

!No es un crucero, 

si no incluye delicias culinarias! 

En los barcos que les ofrecemos, en este folle-

to, se mantiene esa vieja tradición. 

Por esta razón se empieza el día a bordo

con una seductora selección de alimentos

para el desayuno: 

Pan fresco, bollos, dulces, fruta de la

estación, cereales, café, té, etc. 

Un desayuno mejor es difícil de encontrar. 

Para el almuerzo se ofrece un menú

completo de tres platos con una ensalada o

con entrantes y especialidades locales. 

Por la noche el menú consta de cuatro

platos y la cena con el capitán es, desde

luego, magnífica. 

Ver a continuación un ejemplo del menú.

“La Cena del Capitán”
(ejemplo de menú)

Aperitivo 
Vermut Blanco

Vino blanco
Rieslief Federspiel 2001

de los viñedos del Wachan

Vino Tinto
98 Chassagne Montrochet

Burgundy

Digestivo
Cognac V.S.O.P

Vinos recomendados
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■ Barcos de primera clase, construidos recientemente 
o completamente renovados.

■ Modernísimos instrumentos de navegacion que elevan 
al maximo la seguridad.

■ Confortables y espaciosas cabinas con baño privado (ducha),
aire acondicionado, secador, tv, y teléfono, (en algunos barcos).

■ Por lo menos un restaurante, bar y salón panorámico,
solarium, puente panorámico y terraza, piscina, (en algunos
barcos).

■ Pensión Completa, cocina internacional y  regional, elección
de platos durante el menú para la cena, en la comida con
especialidad regional se ofrece como alternativa al plato
principal, (en algunos casos).

■ Programa de entretenimiento diurno, musica, baile, etc.

■ Cena con el capitán.

■ Café y té gratis durante todo el dia, (en algunos barcos).

■ Experimentados guías al servicio de los pasajeros en todos
nuestros barcos. Además dispondrán de un amplio programa de
excursiones y visitas panorámicas.

■ Periódicos, revistas y selección de libros (su disponibilidad
dependerá del itinerario).

Salmón Deutschland 
Salmón tartar, tarrina de salmón ahumando con

crema helada de pepino y remolachas.

Capuccino de setas del bosque.

Esparragos blancos y verdes
con gambas salteadas

Solomillo de ternera al vino tinto
con verduras frescas y patatas Willian.

Helado “Alaska”
(Presentado en el tradicional desfile Deutschland).

Selección de quesos internacionales.

Petite fours. Café o Té.

08-09 cruceros 08  27/2/08  07:26  Página 9


